Trockene Luft l'sst
Wurst schneller reifen

LISUNGEN MIT TROCKENLUFT
Wur stwaren

Grundlagen

Beider Hersellung von Heischwarenwerden di" erenzierte
Verfahrensschrite spezifisch erkn#pft, so dass
charakteristischePradukte mit ihren speziellen nhalts-
und Geschmackssto®en entstehen. $ er!lt man durch
entsprechende \érfahrensf#hrung eine Rhwurstwie z.B
Sabmi. Diese ot es in eineVidzahl von Varianten, so z.B
auf Grundlage von éhweine$eisch oder ihd$eisch, gob
oder fein, ett oder mager mild oder w#eig.Weterhin wird
nach Gschmacksrictungen P&"er, Papika, Khoblauch
oder Kreuzk#mmel uterschieden.

Traditionelle Betriebsweise

Fur die Rohwurstreifung werden Reife- und Trocknungsraume
mit geregelter Luftfiihrung, Temperatur und Feuchte eingesetzt.
In herkdmmlichen Anlagen werden die erforderlichen
Umgebungsbedingungen (ca. 18 - 22°C bei 60 - 70% relative
Feuchtigkeit) Gber Kithlen und Heizen der im Kreislauf gefihrten
Luft erreicht. Weiterhin wird ein einstellbarer AuZenluft- (Frischluft)
Anteil zugefiihrt. Entsprechend grof3 dimensionierte Ventilatoren
und Luftverteilsysteme ermdglichen eine mehr oder weniger
gleichmaRige Luftverteilung im Raum und sind entscheidend fur
den Trocknungsprozess. Bei diesen Anlagen ist die jahreszeitlich
unabhangige Einhaltung von konstanten Prozessbedingungen
schwierig wenn nicht gar unméglich. Im Winter ist aufgrund der

Das Wichtigste in Kirze:

trockenen AuRRenluft eine héhere Trocknungsleistung erreichbar
als im Sommer mit feuchter Auf3enluft. Insbesondere im Sommer
kann die erforderliche Trocknungsleistung nicht erreicht werden,
das Produkt trocknet zu langsam. Der zu lange Verbleib der Ware in
zu feuchter Umgebungsluft verursacht hau! g Schimmelwachstum
auf der Wurstober"ache, was zu Fehlprodukten und somit zu
In anziellem Verlust fuhrt.

Im Reiferaum be!nden sich Kanéle fur Ansaugluft und Umluft, was die
Luftumwalzung verbessert. Dank der Luftentfeuchter von Munters kann die
Luftfeuchtigkeit exakt gesteuert werden.

Luftentfeuchter von Munters
bieten Ihnen:

Produktionssteigerung ohne
zusl!tzliche Baumalnahmen
Verbesserte Betriebssicherheit
in der Produktion

Lebensmittel von noch h"herer
Qualit!t

Ausschluss von Schimmelge-
fahr in der Produktion
Geringere Heizkosten durch
alternative Energien (Dampf
oder Gas)

Gr"Oere Liefersicherheit
Reduzierung der Betriebs-
kosten

& Munters

The Humidity Expert



Moderne Lésung mit Trockenluft
Der Ensatzvon Munters Luftent-
feuchtern schaft jahreszeitlichun-
abh!ngig e Tfocknungsbedingungen
bei gleichzitiger Beschleunigung
des Tocknungsprozesses und gef
ingeren EnergiekostenAuf der Suche
nach neuenWegen wurde im Ge-
sprich zwischen Herstllern und den
Spezialistenvon Munters diese zu-
kunftsweisende und kostnoptimierte
L%ang entwickelt. In Praxi sielt die
Ingallation wie folgt aus: Neben den
Referlumen f#r z.B Fohw#rste wird
eine f#r diese Awendung ausgelege
Munters-Lutentfeuchtungsanlage
installiert, die #ber einen Zu- und
Abluftkanal mit dem Riferaum ver-
bunden ist &ber diesen uftkreislauf
konditioniert die Munters-echnik die
Luftfeuchtigkeit. Zur Feuchterege
lung misst ein Buchtesensor die
Luftfeuchte im Reiferaum, wodurch
diese im geplaten Beeich gehalen
werden kann.

Munters-Luftentfeuchter der MX-Serie

Bei Nachr#stung des $stems kann
die bauseits wrhandene K#hanlage
weiter betrieben werden, muss aber
deutlich weniger leisen als bisher
da sie nur noch zur &mk#hlung
und nicht mehr zur themischen
Luftentfeuchtung ben%tigt wird.

De Munters luftentfeuchter kann
je nach G%{e zur Bgenerdion
des Enfeuchterrotors (siehe hiezu
weiter unten *Munters-Sorptions-
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Trocken- und Reifraum fiir Wurst.

Luftentfeuchter?) mit Elektoheizung,
Dampfheizregster oder mit einem
Erdgasbrennerausger#stet werden.
Je nach Aiswahl ergeben sich
aufgrund der unterschiedlichen
Energiepreiseunterschiedlich hohe
Einsparungspotentiale.

Installation und Implementierung
Das wn Munters ertwickelte Anla-
genkonzept erreicht bereiteach kurzer
lEinfahrzeit®seine wlle Roduktivit't,

dem traditionellen Etfeuchtungsver-
fahren #ber Heizen / K#hlen.

Munters-Sorptions-
Luftentfeuchter

UnsereTednologie basiertauf dem
nat#rlichen Austausch wn Luft und
Wasser,der avischen einem uftstrom
und einer Oberfliche statfindet.
Hierbei sti®omtdie zu enfeuchtende
Luft durch einen Rtor, der in avei
Sekltoren eingetilt ist Im Pozelsek-

da es einfach in der Handhabung ist tor wird die Luftfeuchtigkeit vom Ro

und denorhandenenPrazess optimal
unterst#tzt.

Produktivitatssteigerung
Die Chagenzeiten werden durch
Einsatzder Munters luftentfeuchter
verk#rzt und standadisierbar
Vorgegebene Zitpllne in der
Produktion k%nnen zuerl!ssiger
eingehalten werden - unabh!ngig
von Jareszit und Kima. Die plzise
arbeitende Lufttrocknung vermindert
die Bildung von unew#nschtem
Oberfllchenschimmel. Durch
die umfassendeVerbesserung
der Produktionssicherheit sind
Liefertermine besser planbar
Weterhin wird Khlleistung aus dem
Katwasserkeislauf freigesetzt und
kann f#r andee Pozessaufgaben
eingesetzt werden.

Dé Enegiebilanz f#r das Mnters
Verfahren ergbt eine Enegiekosten-
einsparung wn bis zu 50' gegen#ber

tor aulgenommen und der lftstrom
ver!(t das Ger!t als erfeuchtete Luft.
Im Regenerationssekor des Rtors
nimmt ein sepaat erhitzter Luftstrom
die Feuchtigkeit wieder auf und bl!st
sie ins Freie aus.
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Das Munters-Prinzip — Grundversion

Und ob Sie nun ein t8ndardprodukt
oder ein komplettes kindenspe
Zi*sches $steme ben%tigen, Mnters
hat f#r Sie die L%sung mit der best
Kosten-Nuren-Relation.
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